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· La clarté des raisonnements et la qualité de la rédaction interviendront dans l’appréciation des copies.

· L’usage de la calculatrice électronique est autorisé.

Le professeur intervient à la demande du candidat ou quand il le juge utile.




Dans la suite du document, ce symbole signifie « Appeler le professeur ». 

Certificat d’Aptitude Professionnelle

CCF sciences n° 2
Sujet : Influence de l’ajout de sucre et de la dilution sur le pH d’une solution
Grille d’évaluation 

Date et heure d’évaluation : le ………………………………………… à ……………… h ……………
Nom et prénom du candidat :………………………………………………………………………………
	Appels
	Critère d’évaluation
	Barème

exp
	Barème question
	Note

	appel n° 1
	Matériel (associer et chercher)
	0,5
	0,5
	

	
	Partie 1
	
	
	

	
	1° Tableau
	
	0,5
	

	appel n° 2
	2° pH1 citron (papier pH) et valeur pH1

	1
	
	

	
	3° pH citron (case)
	
	0,5
	

	
	Partie 2
	
	
	

	appel n° 3
	4° Utilisation de l’éprouvette
	0,5
	
	

	appel n° 4
	4° suite 
Manipulation 
	1
	
	

	appel n° 5
	5° stylo pH
Valeur pH2
papier pH
Valeur pH3
	1
1
	
	

	
	6° comparaison pH2 et pH3
	0,5
	
	

	
	7° effet de la dilution
	
	0,5
	

	
	Partie 3
	
	
	

	appel n° 6
	8° dissolution et manipulation
Valeur pH4
	1
	
	

	
	9° effet de l’ajout de sucre
	
	0,5
	

	
	
	
	
	

	
	10°conclusion
	
	0,5
	

	appel n° 7
	Rangement du poste de travail
	0,5
	
	

	
	Total
	7
	3
	10
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MATéRIEL :
Associer par un trait l’image au nom correspondant comme sur l’exemple :
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1 flacon de jus de citron 
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1 morceau de sucre
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1 pissette d’eau
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1 rouleau de papier pH
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1 stylo pH
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    Appel n° 1 : faire observer vos réponses.

Après validation du professeur, aller chercher ce matériel.
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But :

Déterminer l’influence de la dilution 
et l’influence de l’ajout de sucre 





1. Le jus de citron industriel.
1°
Entourer le tableau correct et barrer d’un trait le tableau faux : 

	Le pH d’une solution vaut :
	La solution est acide
	La solution est neutre
	La solution est basique
	
	Le pH d’une solution vaut :
	La solution est acide
	La solution est neutre
	La solution est basique

	5,8
	
	X
	
	
	5,8
	X
	
	

	10,3
	X
	
	
	
	10,3
	
	
	X

	7
	
	
	X
	
	7
	
	X
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


2°
Déposer avec soin deux gouttes de jus de citron sur un ruban de 2 cm de papier pH au dessus d’une coupelle pour ne pas salir la paillasse.
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Observer le changement de couleur du papier.


Noter la valeur du pH :
pH = …………

3°
Le jus de citron industriel est :
( acide
 
    ( basique


( neutre
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    Appel n° 2 : faire observer la couleur du papier pH.
2. la dilution .
4°
On souhaite préparer une solution de jus de citron diluée au 1/10e (environ) par rapport au jus de citron industriel.
· Mesurer 10 mL de jus de citron pur dans l’éprouvette graduée.
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    Appel n° 3 : faire observer la lecture de l’éprouvette.



· Verser de l’eau du robinet dans le bécher A vide.

· Compléter l’éprouvette jusqu’à environ 90 mL 
avec l’eau de ce bécher.
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    Appel n° 4 : faire observer la manipulation suivante.
· Enfin, avec la pissette d’eau, compléter l’éprouvette jusqu’à 100 mL.
(il y a donc 10 mL de citron et 90 mL d’eau)
5°

Agiter la solution et verser cette solution
dans le bécher vide B.



Rincer le stylo-pH, puis mesurer le pH de la solution du bécher B.
et noter le résultat.



Déposer avec soin deux gouttes de cette solution B sur un ruban de 2 cm de papier pH.




Observer le changement de couleur du papier.


Noter la valeur du pH :
pH = …………

6°
Comparer les valeurs de pH2 et de pH3 :  ……………………………………………………………...

…………………………………………………………………………………………………………………..
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    Appel n° 5 : faire observer les résultats
7°
Observer les valeurs de pH1, pH2, et cocher les bonnes réponses :

La dilution :
(
ne change pas le pH


(
provoque une diminution de pH



(
entraîne une augmentation de pH


(
permet de diminuer l’acidité



(
ne change pas l’acidité

3. L’ajout de sucre.
8°
On souhaite préparer une solution de jus de citron sucrée.
· Mesurer 10 mL de jus de citron pur dans l’éprouvette graduée.

· Vider l’eau du bécher A dans l’évier, puis verser le contenu de l’éprouvette dans le   bécher A vide.


· Ajouter un morceau de sucre (équivalent à 6g) au bécher.
· Préparer cette solution sucrée en remuant à l’aide de l’agitateur 
en verre afin de dissoudre le sucre.

· Mesurer le pH de la solution obtenue avec le papier pH.

· Noter la valeur du pH :
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    Appel n° 6 : faire observer l’homogénéité de la solution et la valeur du pH.
9°
Observer les valeurs de pH1 et de pH4 et cocher les bonnes réponses :

L’ajout de sucre
(
ne change pas le pH





(
provoque une diminution du pH





(
entraîne une augmentation du pH
· permet de diminuer l’acidité

· ne change pas l’acidité
4. conclusion.
10°
D’après les questions 7° et 9°, quel(s) sont le(s) facteur(s) qui diminue(nt) l’acidité :

…………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………

5. Rangement et nettoyage du poste de travail et du matériel.
   Appel n° 7 : faire vérifier la remise en état du poste de travail par le professeur et lui remettre ce document.
Nom et signature du professeur                         Note :








Noms 


(verrerie et produits)





Images


(Schémas/photos)











				(








				(











				(








				(














				(











				(











				(











				(








				





				(





� EMBED PBrush  ���














sur le pH d’une solution





10 mL





2





ou





B





pH





A





� EMBED Word.Picture.8  ���





2 béchers


1 coupelle


1 agitateur en verre


1 éprouvette















































B





B





A





1





10 mL








43

















3





B





Baguette en verre








CCF sciences n°2
influence du sucre et de la dilution sur le pH
Page 5 sur 6

_1271341317

_1271344324.doc
[image: image1.bmp]

90







100 mL







Oeil












_877577201

